VALERIE ROSSIGNOL-NUDANT

« LA BRANDEVINIERE »
UNE ACTIVITE NON SANS GENNE QUI N’EN A JAMAIS MARC

Valéric Rossignol-Nudant est & la vite de
La Brandeviniére, 3 Ladoix-Serrigny. depuis
1991. Le brandevin est un mot ancien qui
définit une eau-de-vie de vin, et le brandevinier
est donc celui qui brile le vin pour en extraire
un aleool.Valénie Rossignol-Nudant est donc
distillatrice.

A lorigine, c'ext la mire de Camille Bouvand
qui s'activait & distiller. Cette derniére, dont
le nom est resté dans la mémoire des Ladoisiens,
alors que les hommes sont partis sur le front en
1914, donne la main i 'slambic ambulant alors
quelle n'a que quatorze ans. Elle en prendea
la conduite jusqu'en 1974, date & laguelle
Charles Bouvard, par ailleurs maise de
la commune, reprend le Hambeau. En 1991,
Valérie, nitce de Charles, se met 3 son tour
aux commandes de 'entreprise apnis. avoir
travaillé un an avec lui,

« Cest un travail d'instina, de sensation,
de passion et vocaiion «ar il wexiste pas
de formation pour ¢ méder, explique
La Brandeviniise. 'apprends rtoujours plus,
et tous les jours, méme apris plus de vinge
années de méuler -,

Autowr de Ualambic  trois vases agréé par le
syndicar des eaux de vie, les vignerons apportent
lesir e dars le cadre de leurs prestations
vinigues obligatoires, et les propriétaires de
verzers, leurs bruies.

Clest en 1996, alors que toure da production
des aleools jusque-ld se wendait en vrac,
que La Brandevimiére coramence  un perit
commerce de boutellles. Clest une activin
difficile et saisonniére, pour laquelle, 4 ceraines
périodes, on peur travailler sept jours sur sept
et faire jusqu'd quinz: heures par jour Trés
réglementde, liraitde par la loi, dans le temps
aussi, Iy distillatios: est une activieé aussi ris
changzanie avee ['évolution de la sociéeé. [l
existe, depuis 2011 seulement, une AOC pour
lés mvgines e les fines de Bourgogne.

« les golis ont souligne  Valérie
Rowsignol-Nudant. Aujourd’hui, ils sont plus
portés vers les chiums, les whiskies, les vodkas. ..
Les digestifs se font de plus en plus rares
sur les wables festives. Er on déguste le plus
souvent cher soi. Les titulaires de priviléges se
sont font de plus en plus rares »,

De ce fait, une grosse partie de la production
part aux négoces qui onr de nombreux
débouchés, notamment 4 l'export, et le reste
est vieilli dans des flis de chéne pour étre
vendu i la bouteille, dans la petite boutique de
la propféié, Les vieux marcs sont élevés trois
ans, les erés viewx, six ans, les vieilles fines quatre
ans et les trés vieilles six ans. A La Brandeviniére,
on peut aussi trouver des raafias et des liqueurs.
Ainsi, si Valérie est trés souvent dans la genne,
elle n'en a pas marc pour autant !
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